
15-99
PERSONEN

-MAYRS EVENTS-

Weihnachten
2025



DIE EVENTLOCATION
SEIT ÜBER 60 JAHREN DER ORT FÜR

UNVERGESSLICHE FESTE - VON KLEIN & FEIN
BIS GROSS & AUSGELASSEN

WAS UNS AUSMACHT:

SEIT 1960 FAMILIENGEFÜHRT
MIT LIEBE MODERNISIERT & ERWEITERT
UNTERSCHIEDLICHE RÄUME, TEILS
KLIMATISIERT
ÜBER 600 INNENPLÄTZE
FOKUS AUF REGIONALE & NACHHALTIGE
KÜCHE
EIGENER CLUB & BAR IM UNTERGESCHOSS
50 MODERNE HOTELZIMMER

DER PERFEKTE RAHMEN FÜR IHRE
WEIHNACHTSFEIER



ANSPRECHPERSON:

STEFANIE MAYR

E-MAIL:

SM@GASTHOF-MAYR.AT
OFFICE@GASTHOF-MAYR.AT



MAYR’S WEIHNACHTLICHE
BEGRÜSSUNG

WEIHNACHTSEMPFANG IM WUNDERSCHÖNEN
AUSSENBEREICH MIT WEIHNACHTLICHER

HINTERGRUNDMUSIK

PREIS PRO PERSON € 6,90

ALKOHOLISCHER PUNSCH
ALKOHOLFREIER PUNSCH
GLÜHWEIN

FÜR DIE DAUER IHRES EMPFANGS 30-45
MINUTEN

im Preis inkludiert:

GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF
PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON

BITTE GEBEN SIE UNBEDINGT BEKANNT,
WANN SIE STARTEN MÖCHTEN!



WIRD
SERVIERT

Cremesuppe vom Hokkaido Kürbis
mit Brotwürfel & Schnittlauch 

Kräftige Rindsuppe
mit hausgemachte Frittaten & Schnittlauch
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Weihnachtliche Dessertvariation 
schokoladiges & fruchtiges weihnachtliches Dessert aus
unserer Backstube 

€ 52,00
PP

WEIHNACHTSMENÜ PAKET
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Mayr’s Streich Trio
drei verschiedene Aufstriche inkl. Brot Mix  
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N Zwiebelrostbraten
vom Beiried, gedünstet, mit Teigwaren in sämiger Sauce 

Kross gebratenes Fischfilet 
serviert auf cremigen Risotto 

Winterliches Knödel Duett
Luftige Spinat Schafkäse- & Steinpilz Knödel auf 
Tomatenragout, dazu Parmesan 

DIE GERICHTE INNERHALB DER PAKETE SIND NICHT VERÄNDERBAR. DAS GLEICHE
PAKET IST NUR FÜR DIE GESAMTE GRUPPE MÖGLICH.  FÜR INDIVIDUELLE

MENÜGESTALTUNG NUTZEN SIE GERNE DIE NÄCHSTEN SEITEN.

GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

in der Mitte 
eingestellt  

in der Mitte 
eingestellt  





SIE MÖCHTEN IHREN GÄSTEN
ETWAS EXKLUSIVERES BIETEN?

KEIN PROBLEM!

GERNE KÖNNEN SIE SICH EIN
EIGENES MENÜ

ZUSAMMENSTELLEN.



SERVIERT

VORSPEISEN ZUM TEILEN

UNSERE EMPFEHLUNG?
VORSPEISENVARIATIONEN ZUM

TEILEN & GENIESSEN! 

Streich Trio € 8,90
drei hausgemachte Aufstriche inkl. Brot
(vegan-vegetarisch- fleisch!)

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Mayr’s Tapas € 12,90
Beef Tatar vom Bio Rinderfilet
Burrata im Rucola Nest mit Kirschtomaten
Wurzelspeck aus der Region mit Kren
Grüne Oliven

GEDECK

VORSPEISE - ZUM ZUGREIFEN

Glutenfreies Gebäck  € 2,00
einfach vorbestellen
 

in der Mitte 
eingestellt  



SERVIERT

HEISSE WINTERLICHE SUPPEN

Cremesuppe vom Kürbis € 6,90
mit Croûtons & Obershaube

Cremesuppe vom Knoblauch € 6,90
mit Croûtons & Obershaube

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

SUPPEN

Kräftige Rindsuppe € 6,90 
mit Frittaten & Schnittlauch

Kräftige Rindsuppe € 6,90 
mit Grießnockerl & Schnittlauch

Cremesuppe ohne Brot ist glutenfrei

ZWISCHENGANG
Mayr’s Salat € 4,90
bunter Blattsalatmix, Kirschtomaten & Paprika

Wir bitten Sie, sich auf zwei Suppen festzulegen.



SERVIERT

UNSERE
WEIHNACHTSSPECIALS

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Hausspieß € 22,90
Schweinsmedaillons, Speck, Zwiebel & Paprika am 
Spieß, dazu Pommes Frites & frisches Gemüse

HAUPTGANG

Zwiebelrostbraten € 23,90
vom Beiried, gedünstet, mit Teigwaren & Röstzwiebel 
serviert

Wiener Schnitzel vom Landschwein € 18,00
dazu Pommes Frites

Wiener Schnitzel von der Edelpute € 19,00
dazu Pommes Frites & Preiselbeere

Rind

Schwein

Pute

Cordon Bleu von der Edelpute € 20,50
gefüllt mit Käse & Putenschinken, dazu Pommes Frites



SERVIERT

Winterliches Knödel Duett € 17,90
Luftige Spinat-, Schafkäse- & Steinpilz Knödel auf 
Tomatenragout, dazu Parmesan 

UNSERE
WEIHNACHTSSPECIALS

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Kross gebratenes Fischfilet € 23,90
serviert auf cremigen Risotto 

Vegane Quinoa Linsen Laibchen € 17,90
hausgemacht, mit Kartoffel & Dip serviert 

Fisch

Vegetarisch & Vegan

Gnocchi Gemüse Pfanne € 17,90
mit viel frischem Gemüse, Rucola & Nüsse

Wir bitten Sie, uns 14 Tage vor Ihrer Weihnachtsfeier die
Personenanzahl bekanntzugeben, sowie die 

Auswahl der jeweiligen Gerichte der Gäste

15-24 Personen: 4 verschiedene Hauptgerichte möglich
25-49 Personen: 3 verschiedene Hauptgerichte möglich
50-99 Personen: 2 verschiedene Hauptgerichte möglich



SERVIERT

DESSERT

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Mayr’s Kaiserschmarrn € 12,90
in der Mitte eingestellt
karamellisiert & mit Staubzucker, Apfelmus &
Zwetschkenröster eingestellt 

Gebackene Apfelradl € 9,90
mit Zimtzucker, Vanilleeis & Schlagobers

Lauwarmer Schokoladenkuchen € 9,90
mit Vanilleeis & Schlagobers

Highlight für die ganze Gruppe

Dessert

Schokospitz € 9,90
mit Joghurt Mandarineneis gefüllt

Wir bitten Sie, sich auf ein Dessert festzulegen.

bitte beachten Sie, dass die Desserts bei uns in der
Backstube 

selbst und täglich frisch zubereitet werden & nur pro
Gruppe 

ein einheitliches Dessert möglich ist 



BUFFET

GRUPPEN AB 100 PERSONEN

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO BESTELLTE PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Weihnachtliches Buffet 

eine Suppe vom Buffet, 
3 verschiedene Hauptspeisen, inkl. Beilagen
3 verschiedene Salate, sowie ein

Süßes Dessert Buffet 

ab 100 Personen wird ausschließlich die Buffetvariante
angeboten - 

um Ihnen & Ihren Gästen den besten und schnellsten 
Komfort zu garantieren.

Wir richten Ihnen folgendes:

€ 40,00
Die Speisen werden 1 Stunde nach
Eröffnung des Buffets
nachgereicht.  





WEISSWEINE

PREISE PRO FLASCHE 0,75L
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Grüner Veltliner € 28,90
Weingut Kolkmann, Fels am Wagram

Grüner Veltliner Weinviertel DAC € 28,90
Weingut Lenz Moser, Mailberg

Weißburgunder € 28,90
Weingut Bauer, Gamlitz

Welschriesling € 28,90
Weingut Bauer, Gamlitz

Gelber Muskateller € 28,90
Weingut Bauer, Gamlitz

ROTWEINE
Zweigelt € 28,90
Weingut Bauer, Gamlitz

Heideboden € 28,90
Weingut Pittnauer, Gols

Big John 29,90
Weingut Scheiblhofer, Andau

Merlot 29,90
Weingut Scheiblhofer, Andau

MAXIMAL
ZWEI

WEISSWEINE 

MAXIMAL
ZWEI

ROTWEINE 





WASSER

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH PRO PERSON
GÜLTIG BIS AUF WIDERRUF

Pro Flasche still & prickelnd € 6,90
Gasteiner 0,7L

Schnapserl € 4,50

Eine Runde mit unserer mobilen Schnapsbar

2 cl Lieblingsschnapserl

"In der Weihnachtszeit, da darf's auch mal schnapsig
sein

 – Prost auf frohe Stunden und ein fröhliches Sein!"

am Tisch
eingestellt





RÄUMLICHKEITEN

Bestuhlung bei Tisch

Nebenzimmer - 25 Personen

Gastube - 30 Personen

Sisterie 1 - 30 Personen

Sisterie 2 - 55 Personen

Saal 1 - 160 Personen

Saal 2 - 80 Personen

Saal gesamt - 270 Personen

Wintergarten - 80 Personen

Das 4055 - 42 Personen

Sie erreichen uns Montag bis Freitag 08-16 Uhr
Hotline: 07229 88903

per Mail: office@gasthof-mayr.at

Besprechungstermin für Ihre Weihnachtsfeier:
Stefanie Mayr | sm@gasthof-mayr.at



ÜBERNACHTUNG

Schon zu spät für die Heimfahrt?

Gerne laden wir Sie und Ihre Gäste ein, die Nacht ganz
entspannt in unserem Hotel zu verbringen.

Zum Vorzugspreis von
*€ 90,00 pP. Insgesamt stehen

Ihnen 50 Hotelzimmer zu Verfügung.

*Zimmerpreise gelten für 2025 pro Person & inkl.
Parkplatz und Frühstück ab 08:30 Uhr

Preise verstehen sich exkl. MwSt. sowie gesetzliche
 Ortstaxe in Höhe von € 2,40 pro Übernachtung

& Person.





KLEINGEDRUCKTES & WICHTIGES

Aufgrund Modernisierung unserer Tischplatten, decken wir unsere
Tische ohne Tischtücher auf!  (Graue Tischplatten)

Wir richten Ihren Tisch/Raum liebevoll mit weihnachtlicher
Dekoration (schöne Servietten, sowie weihnachtlicher

Tischschmuck!), jedoch OHNE TISCHTÜCHER!

Wünschen Sie einen Tisch/Raum MIT TISCHTÜCHER gedeckt, dann
erlauben wir uns, Ihnen pro Person € 4,00 zu verrechnen.

Sollten Sie Sonderwünsche haben, wie zB.:
spezielle Serviettenfarben

extra Getränkekarte (mit Firmenlogo)
extra Speisekarte (mit Firmenlogo)

spezielle Blumen (Preis nach Absprache)

stellen wir Ihnen pro begonnene Arbeitsstunde € 50,- in Rechnung!



KLEINGEDRUCKTES &
WICHTIGES

Stornierung bis zu 6 Monate vor dem vereinbarten Termin ... kostenlos 
Stornierungen bis zu 3 Monate vor dem vereinbarten Termin ... Die Anzahlung wird einbehalten
Stornierung bis zu 2 Monate vor dem vereinbarten Termin .... 80% Stornokosten der Anzahlung.
Stornierung bis zu 1 Monat vor dem vereinbarten Termin ....100% Stornokosten der Anzahlung

 Stornierungen aufgrund von COVID, kann von uns nicht kostenlos storniert werden,
ausgenommen die Regierung ordnet einen Lockdown, Ausgangssperre oder ein

Veranstaltungsverbot an. Sprich die selben Storno Konditionen wie im Angebot treten in Kraft.

Wir erlauben uns, Ihnen eine Anzahlung zu stellen. 
 Sobald der Betrag auf unserem Konto ersichtlich ist, ist ihr Termin

für Sie fix eingebucht. 

Letzte Ausschank um 23:30 im Gasthof!

Ab 24 Uhr ist unser Gasthof geschlossen, gerne können Sie im
Untergeschoss (Club Nero & Jo BAR geöffnet ab 22 Uhr (nur

an ausgewählten Tagen: https://club-nero.at)) mit ihren
Gästen noch ausgelassen weiterfeiern. 

Das Bekleben von Wänden mit Tixo oä. ist untersagt, ebenso
wie Konfetti Kanonen. Mitgebrachtes Equipment, Kartons, etc.

müssen wieder mitgenommen werden. Sollte dies nicht
beachtet werden, wird eine Reinigungsgebühr ab € 150,00

gestellt.



WICHTIGER HINWEIS
 NERO & JO BAR

Der Club Nero und die Johann Bar befinden sich
zwar im selben Gebäude wie der Gasthof, sind

jedoch eigenständige Betriebe.

Während der Gasthfobetrieb im Obergeschoss ab
Mitternacht schließt, haben Sie - an ausgewählten

Tagen - die Möglichkeit, im Untergeschoss
weiterzufeiern. Je nach Veranstaltung ist entweder
der Club Nero, die Johann Bar oder beide Bereiche

gleichzeitig geöffnet. 

Alle aktuellen Öffnungstage und Programminfos
finden Sie auf: 

www.club-nero.at






